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TANDOORI-STEAKBUTTER

Zutaten fiir 5 Portionen:

Zubereitung:

Butter schaumig-weif3 aufschlagen. Alle Zutaten
beifugen und mit Thai-Fischsauce, Limettensaft, Salz
und Pfeffer wirzen.

Tipp: Die Butter auf Alufolie geben und zu einer Rolle
formen und in die Kiihlung geben.

Gutes Gelingen
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250 g Butter

2-3 El getrocknete Curry-
blatter

200 g Butter, zimmerwarm

3 El Tandoorigewdurz-
mischung

v TI Chiliflocken

60 g frisch geraspeltes
Kokosfleisch

1TI Fleur de Sel

1Tl fein abgeriebene

Schale von Bio-Limette




